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SPREEWALDER PRIVATBRAUEREI 1788 -

Verspeisen & Salate

starter & salads

feine Blatt- & NWildbrdutersalate (negan) mit Tomate, Gurbe, Papriba,
Owuléana und ?anWM mdt wa nach ?,{/W Al AIVAIX Weizen

lettuce and wild herb salads with tomato, cucumber, bell pepper, kleiner Salat 6,90 Euro
croutons and spring onions with your choice of dressing groRer Salat 9,90 Euro
%effeé, B@/MZW- wa”g/ AV AVILAXII SC%MMZ/’QéWL- D"’M AV AVILAXII
balsamic dressing dark beer dressing

Cacsar Salad Rimersalat mit gebachtem &, Kirschtomaten, Anchavis, Spech,
Kapm quléan& Gum@ /D wdana. und Caeaa/z,— DW"Q AL AIVAIX Weizen

roman salad with boiled egg, cherry tomatoes, anchovies, bacon, capers,

croutons, grana padano and caesar dressing 14,00 Euro
wahlen Sie zu Ihren Salaten: gebratene Hibnchenbruststreifen
either with: fried chicken breast strips + 6,90 Euro
gebratenes Weiderind (120g)
roasted pasture beef (120 g) +9,50 Euro
karamellisierter Zz’egen%é@e AV
caramelized goat cheese + 7,50 Euro
gebratenes Tempeh, (uegan) »m
fried tempeh + 6,50 Euro

Weirgiger Werst- & Kisesalat

Streifen van Fleischuwrst und Kise mariniert, rate Zuwiebeliinge, Kirschtamaten, Blattsalat,
Butler und defliges Landbrat wmssmsisn

sausage-cheese-salad with marinated strips of marinated sausage and cheese, red onions,

cherry tomatoes, lettuce, butter and hearty country bread 15,90 Euro

Schlopsiger Schluchtebrett

marinierter Schweinebauch, Wildsalami, Bocksharnbleekise aws Minchebofe, Blut-Leberurnst,
Zwiebebmett, Lachsschinben, Caicbenschmaly, Meeviettich, Senf, Butten,

Spmla&[@’/ GWW wnd. deﬂ&g@@ farw[éﬁﬂé <A1 AIV AV AVI AVII AIX Weizen AX AXII AXIl

plate with marinated pork belly, wild game salami, fenugreek cheese, Spreewald blood and liver sausage,
raw minced pork with onions, ham, lard, horseradish, mustard, butter, Spreewald Griitzwurst

and hearty country bread 17,90 Euro
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Zum Liffoln

soups
HQMW@C%@ 80\4&”&&/ mit SCZAA/L@L Saﬁne, Kmﬁ@b W KM@{%&L “ALAIV AV AVIT AIX Weizen
spicy east european soup with sour cream, herbs and potatoes 8,00 Euro

Rustiteale Kméaf,fe@qope

mit Gemése und Liebstichel (segan) wm

potato soup with vegetables and lovage 7,50 Euro
il wméc/lm * AIVAV AVII AIX Weizen AXIl
with sausages 9,50 Euro

Zu allen Suppen reichen wir lhnen unser Landbrot. - All soups are served with our country bread.

regional specialities

Schlepsiger Sahnequarte mit Leinit,
Spwewa&/gu/z/ee bleinen Salat und Bawer Lindemann's Achertonolle wmm

cream curd with linseed oil, Spreewald-gherkin, small salad & farmer Lindemann’s potatoes 12,00 Euro

Spwewa"&[m G’wfgw{mé mit Sauerbraul,
Bduﬂb fmdemanna &Wﬂﬂ% P@é@u}(&@ w»w[ /lmm 8@1% “AV AIV AVILAXII
black pudding with pickled cabbage, farmer Lindemann’s potatoes, parsley & local mustard 14,00 Euro

Salei mit Senf und Leinil
deftige Bauernstulle mit Caicbenschmaly, Ristguieheln und Spreewaldgurfie #mmmom

pickled egg with mustard and linseed oil, slice of fresh baked bread with lard,
roasted onions and Spreewald-gherkin 9,00 Euro

Schmacthafte Schweinesilie mit Remouladensauce,
Meerrettich wnd Schnittlouch, dase deftige Buathartaffeb wwmm

pork aspic with remoulade sauce, horseradish and chives, fried potatoes 14,00 Euro

74/91565&”6[ raten Zuﬂwée&mgm DLZZ und BW fmg[eynann@ ﬂc%m%,w/[@ ALAIV AVILAXI

pickled matjes with remoulade sauce, apple, red onions, dill & farmer Lindemann’s potatoes 16,00 Euro
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Gebratenes Zanderfilet auf Gemise-Babsamico- Linsen,
Kmfa{fe&éampf, 6[(6&6 Kapmﬁm wnd anx)fgm KMAcﬂéwnafen AIV AV AVIT AIX Weizen AXII

fried zander fillet on vegetable balsamic lentils, mashed potatoes, caper berries
and braised cherry tomatoes 24,00 Euro

forelle im Gangen ge&wéem
mit Ohangen-Grapefruit-Stippe, Gurbensalat und Bauer Lindemann's Ackergold wm

whole trout fried with orange, grapefruit & bacon, cucumber salad, farmer Lindemann’s potatoes 21,00 Euro

Aus [opf & Hfanne

main dishes

Resche Schuweinshaneaf Sorbischem Kaut
mil 86&’1% und Memeééw/v SCAWL@,AW (u’w[ Bm fu«w[enm@@ 746&&%&10% AV AVITAIX Weizen

Crunchy pork knuckle on pickled cabagge, with mustard and horseradish, dark beer sauce, potatoes 19,00 Euro

Ofenfrische Brawhaws—Rippchen uom Schuwein winzig mariniert,
BBQ Sauce, MM%M Kméa/fe/ ?,ljedge@ wnd, VeilSbrautsalal »amnxwes

oven baked spare rips with BBQ-marinade, potato wedges and coleslaw 21,00 Euro

...wenn es etwas mehr sein darf, auch als grof3e Portion 31,00 Euro
...if it can be a little more, also as a large portion

Gebratenes Rumpsteat (250q) in Griner- Plefforsauce
an ge&oc/wnem 0%&%—7(@@@&06 (; /Qaggen) wnd. maninierterm Nidldbrciutersalal »mimmnxven i

medium rump steak (250 g) on baked oven cheese bread (rye) and marinated wild herb salad 32,00 Euro

Holyfiiller Cordon blew an Sprecwitder Knollensalat mit Gewirggurbe wnd Apfel
Preiselbeeren, Zitrone und bleinen Tildbrdutersalat mmmimenm

cordon bleu on potato salad with gherkin & apple, cranberries, lemon & small wild herb salad 19,00 Euro

Saftige Queriippe van der Firse (Rind) auf einem
Kertoffol-Meenettich-Stampf, Porbyuicbelsacce und WedBfrautsalat wmmess

cross rib of beef on potato horseradish mash, onion sauce and coleslaw 21,00 Euro
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for vegans

[empeh, van der Sajababine gebraten in Sesamil
auf Ratatouille Gemiise, Lavendel und Dinkelpasta o

soybean tempeh, sesame oil, ratatouille vegetables, lavender and spelled pasta 17,00 Euro

Sonnenblumenteernhack~Tomaten-Suga, veganer Feta und Basilibumél

avocado baked in coconut, sunflower seed chopped tomato sugo, vegan cheese and basil oil 22,00 Euro

Ein kleines Extra zu Ihrem Lieblingsgericht? - Gern nehmen wir lhren Wunsch entgegen.

Kleiner Brotkorb extra Aufpreis: 3,50 Euro

for our small guests

Nudeln Bolognese
in Bulter geschuwenkte Penne mit Hackfleischsauce und gehobellem Farmesan wmmmxama

pasta with sauce bolognese and parmesan 8,00 Euro
in Butter gee\c%medéte Fenne mit [omatensauce und geﬂﬂéeéfem Parmesan, mmaxsavn

pasta with tomato sauce and parmesan 7,00 Euro
Milebreis mit Apfelnus, Zucher und ZFimt w

creamy rice pudding with applesauce, sugar and cinnamon 6,50 Euro
Kinderschnitgel mit Mischgemiise und Pammes fuites wwmwes

small schnitzel with vegetables and french fries 8,50 Euro

Fertion Pommes mit Ketchup und Mayannaise nm

french fries with ketchup and mayonnaise 6,50 Euro

Bitte haben Sie Verstandnis dafiir, dass es die Kinderessen nur bis 12 Jahren gibt.
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Was Siilses qum Schluss

dessert

MO—%)"D‘ ID[E&I’D mib marinierten Be&en lu'w( v@n/j/ew “ALAIV AVILAIX Weizen

poppy seeds dumplings with marinated berries and vanilla sauce 9,50 Euro

Schatoluden-Pedding (wegan)
mit frisch gehochter Beerenguitge und geristeten Mandelsplittern s

chocolate pudding with freshly cooked berry compote and roasted almond slivers 8,50 Euro

Gern reichen wir lhnen auch unsere Eiskarte.
Gladly we serve you our ice-cream menu.

Liebe Gaste,
zur Umsetzung der Lebensmittelverordnung informieren wir Sie mittels FuRnoten Gber die in unseren Getrdnken und Speisen ggf. verwendeten Zusatzstoffe
und die 14 Hauptallergene. Sollten Sie an einer Allergie leiden oder Fragen haben,zdgern Sie nicht uns anzusprechen!

Ihr Team von der Spreewdlder Privatbrauerei 1788

Dear guests,
concerning the implementation of food regulation, we will inform you by footnotes about the possibly contained 14 major allergens in our drinks and food.
If you have an allergy or any questions, please do not hesitate to contact us! Of course, we also have a documentation about the used allergens.

Your team Brauhaus

Schon probiert? - SCHLEPZIGER HUTESSEN
Geniefien Sie in rustikaler Brauhausatmosphare geselliges Beisammensein!

Beim Schlepziger Hutessen erwartet Sie ein ziinftig gedeckter Tisch mit einem groRen Eisenhut, welchen wir in seiner
Krempe mit herzhafter Briihe und kostlichem Gemuse fiillen. Ganz nach Belieben legen Sie das von uns vorbereitete
Fleisch (Rind, Schwein und Huhn) auf den heifen Hut und lassen es nach lhren Wiinschen brutzeln.

Dazu reichen wir lhnen frischen Salat, hausgemachte Dips,
leckere Bauernkartoffeln mit Spreewalder Sahnequark und frisch gebackenes Landbrot.

Preis: (ab 4 Personen nach Voranmeldung) 37,00 Euro pro Person
Eine Voranmeldung muss mindestens 24 Stunden vorab erfolgen.
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